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FR - FABRIQUE A BROCHETTES - 069500 — version 2020-12-22

Boite pour confectionner facilement vos brochettes.

Peut étre utilisée avec de la viande, des fruits et des légumes.

Assemblage: voir photos

Utilisation:

1. Placez par couches successives les ingrédients souhaités dans le boitier,

2. Fermer avec le couvercle guide.

3. Utiliser des piques a brochette (sans manche). Enfoncez vos piques a brochettes par les trous du
couvercle (la quantité dépend de vos besoins, jusqu'a 49 brochettes),

4. Passez votre couteau par toutes les fentes du boitier afin de séparer et couper chacune des
brochettes,

5. Ouvrez le couvercle et vos brochettes sont prétes a cuire.

Facile a nettoyer et a ranger.

Attention: Le couvercle supérieur ne peut pas étre utilisé avec des brochettes munies d’'un manche.

Dans ce cas, il faudra juste enfoncer les piques sans ce couvercle guide.

GB — MEAT SKEWER MAKER - 069500

Box to make your skewers easily.

Can be used with meat, fruit or vegetables.

Assembly: see pictures

Use:

1. Place the desired ingredients in successive layers into the case,

2. Close the lid,

3. Use skewers without handle. Insert your skewers through the holes of the lid (the quantity depends of
your needs, up to 49 skewers),

4. Pass your knife through all the slots of the case to separate and cut each of the skewers,

5. Remove the lid and your skewers are ready to cook.

Easy to clean and store.

Warning: The lid cannot be used with skewers with a handle. In that case, you will have to put the

skewers without the lid.

DE — SPIESSCHENMACHER-BOX - 069500

Mit der Spiefichenmacher-Box gelingen Spieldichen ganz einfach.

Verwendbar fir Fleisch, Gemuse und Obst.

Aufbau: siehe Fotos

Verwendung:

1. Platzieren Sie Schicht fir Schicht lhre Zutaten in die Box.

2. SchlielRen Sie die Abdeckung.

3. Verwenden Sie SpielRe ohne Handgriff. Stecken Sie die Spiel’e in die Lécher der Abdeckung und
driicken Sie die Spiefle bis zum Boden durch (die Anzahl hangt von lhrem Bedarf ab, Sie kénnen bis
zu 49 Spielle pro Durchgang zubereiten).

4. Fuhren Sie ein Schneidemesser durch alle Schlitze der Box, um die Spie3e voneinander zu trennen
und zurechtzuschneiden.

5. Offnen Sie die Abdeckung und Ihre SpieRe sind fertig.

Einfach zu reinigen und zu verstauen.

Achtung: Die Abdeckung ist nicht zur Verwendung von Spielen mit Handgriff geeignet. Sollten Sie

SpielRe mit Handgriff verwenden wollen, filhren Sie die Spiefde in die Box, ohne vorher die Abdeckung

aufzusetzen.

NL - VLEESSPIES MAKER DOOS - 069500

Met de spies maker doos, spiesjes slagen vrij gemakkelijk.

Geschikt voor vlees, groenten en fruit.

Structuur: zie foto's

Gebruiken:

1. Plaats uw ingrediénten laag voor laag in de doos.

2. Sluit de cover.

3. Gebruik spiesjes zonder handvat. Steek spiesjes in de gaten van de cover en duw ze door naar de
grond (het aantal is afhankelijk van uw behoefte, tot 49 spiesjes die u per pass voorbereiden).

4. Voer een snijmes door alle sleuven van de doos om de spiesjes te scheiden en door te snijden.

5. Open de cover en je spiesjes zijn klaar.

Gemakkelijk schoon te maken en op te slaan.

Let op: De hoes is niet geschikt voor het gebruik van spiesjes met een handvat. Als u spiesjes met een

handvat wilt gebruiken, plaatst u de spiesjes in de doos zonder eerst de cover aan te trekken.

ES- FABRICA DE PINCHOS - 069500

Caja para hacer sus pinchos facilmente.

Se puede utilizar con carne, frutas y verduras.

Ensamblaje: ver fotos

Uso:

1. Coloque los ingredientes deseados en capas sucesivas en el estuche,

2. Cierre la tapa,

3. Utilice palas pinchadas (sin mangas). Empuje sus pinchos a través de los orificios en la tapa (la
cantidad depende de sus necesidades, hasta 49 pinchos),

4. Pase su cuchillo a través de todas las ranuras en la caja para separar y cortar cada uno de los
pinchos,

5. Abra la tapa y sus pinchos estén listos para cocinar.



Facil de limpiar y almacenar.
Advertencia: La tapa superior no se puede utilizar con brochetas con asa. En este caso, sélo tendra que
empujar los picos sin esta tapa guia.

IT — FABBRICA DI SPIEDINI - 069500
Scatola per rendere i vostri spiedini facilmente.
Puo essere utilizzato con carne, frutta e verdura.

Assemblaggio: vedi le foto
Utilizzare:

1. Posizionare gli ingredienti desiderati in strati successivi nel caso,

2. Chiudere il coperchio,

3. Utilizzare vanghe infilzate (senza maniche). Spingere gli spiedini attraverso i fori nel coperchio (la
quantita dipende dalle vostre esigenze, fino a 49 spiedini),

4. Passare il coltello attraverso tutte le fessure della custodia per separare e tagliare ciascuno degli
spiedini,

5. Apri il coperchio e gli spiedini sono pronti per cucinare.

Facile da pulire e conservare.

Attenzione: il coperchio superiore non puo essere utilizzato con spiedini con maniglia. In questo caso,

dovrai solo spingere le punte senza questo coperchio guida.

PT - FABRICA DE ESPETO - 069500

Caixa para fazer os seus espetos facilmente.

Pode ser usado com carne, frutas e legumes.

Assemblage: ver fotos

Utilizagao:

1. Coloque os ingredientes desejados em camadas sucessivas,

2. Feche a tampa,

3. Utilize pas espetadas (sem mangas). Empurre os espetos através dos orificios da tampa (a
quantidade depende das suas necessidades, até 49 espetos),

4. Passe a sua faca por todas as ranhuras do caso para separar e cortar cada um dos espetos,

5. Abra a tampa e os espetos estao prontos para cozinhar.

Facil de limpar e armazenar.

Atencado: A tampa superior ndo pode ser utilizada com espetos com uma pega. Neste caso, tera que

empurrar os espigdes sem esta tampa de guia.

PL - EKSPRES DO SZPIKULCA DO MIESA - 069500

Dzieki pudetku do ekspreséw do szpikulca szasztyki odnoszg sukces dos¢ tatwo.

Nadaje sie do migsa, warzyw i owocow.

Struktura: zobacz zdjecia

Uzywagé:

1. Umies$¢ sktadniki w polu warstwa po warstwie.

2. Zamknij pokrywe.

3. Uzywaj szpikulcow bez uchwytu. Wi6z szasziyki do otworéw pokrywy i przepchnij je na ziemie (liczba
zalezy od twoich potrzeb, do 49 szasztykow, ktére mozesz przygotowac na przebieg).

4. Przebij néz do ciecia przez wszystkie szczeliny pudetka, aby oddzieli¢ i wycigé szasztyki.

5. Otworz pokrywe, a szaszlyki sg gotowe.

tatwy do czyszczenia i przechowywania.

Uwaga: Pokrywa nie nadaje sie do uzywania szasztykéw z uchwytem. Jesli chcesz uzy¢ szasztykow z

uchwytem, umiesc¢ szasztyki w pudetku bez uprzedniego zaktadania pokrywy.

CZ - VYROBCE MASNYCH $PizU - 069500

S $piz vyrobce box, Spizy uspét pomérné snadno.

Vhodné pro maso, zeleninu a ovoce.

Struktura: viz fotografie

Pouzit:

1. Umistéte ingredience do krabice vrstvu po vrstve.

2. Zavrete kryt.

3. Pouzivejte Spejle bez rukojeti. Vlozte Spizy do otvoru krytu a zatlacte je na zem (Cislo zavisi na vasi
potiebé, az 49 Spejli, které mizete pfipravit na prichod).

4. Spustte Fezaci nuz pres vSechny otvory krabice oddélit a snizit Spizy.

5. Otevrete kryt a $pizy jsou pfipraveny.

Snadno se Cisti a skladuje.

Pozor: Kryt neni vhodny pro pouziti $pejli s rukojeti. Chcete-li pouzit Spizy s rukojeti, viozte Spizy do
krabice, aniz byste nejprve nasadili kryt.

SK - VYROBCA SPiZ NA MASO - 069500

S Spiz vyrobcu box, Spizy uspiet lahko.

Vhodné pre méso, zeleninu a ovocie.

Struktura: pozri fotografie

Pouzit’:

1. Umiestnite svoje prisady do vrstvy krabice po vrstve.

2. Zatvorte kryt.

3. Pouzivajte Spizy bez uchytky. Viozte Spizy do otvorov krytu a zatlacte ich na zem (Cislo zavisi od vasej
potreby, az 49 $piz si moZete pripravit na priechod).

4. Spustite rezny n6z cez vSetky otvory krabice oddelit a znizit’ Spizy.

5. Otvorte kryt a vase $pizy su pripravené.

Lahko sa Cisti a skladuje.

Pozor: Kryt nie je vhodny na pouzivanie Spiz s rukovatou. Ak chcete pouzit Spizy s rukovatou, dajte

Spizy do krabice bez toho, aby ste najprv polozili na kryt.

PYC - NIPOU3BOOUTENDb MACHOIO LWAMMYPA - 069500
C wamnypom maker none, wamnypbl ycnexa JOBOSIbHO Nerko.
MoaxoouT Ans Msica, OBOLLEN U PpyKTOB.

Cr1pykTypa: cmoTpuTe choTorpacumm
WUcnonb3oBarb:

1. MNomecTnTe MHrpeameHTb B KOPOOKY CrOM 3a CroeM.

2. 3aKpowTe KpbILLKY.

3. VicnonbaynTe wamnypbl 6e3 pyykun. BcTasBbTe WwamMnypbl B OTBEPCTUSA KPbILLIKA U NPOTONKHYTbL UX Ha
3eMmio (4NCNo 3aBUCUT OT Ballell HeobxoaumocTu, Ao 49 wamnypbl Bbl MOXeTe NOAroToBUTb 3a
NPOXofa).

4. Bbl 3anycTute pexyLuen HoX Yepes Bce CroTbl KOPobKu, YTOBLI OTAENUTL U BbIpe3aTb LWamMmypbl.

5. OTKpONTE KPbILLUKY W BaLLW LUAMMNYpPbl FOTOBbI.

J1erko YncTuTb U XpaHnTb.

BHumanue: Kpbilwka He nogxoauT ANS MCMONb3OBaHWA LWaMNypoB C pydkon. Ecnm Bbl xoTute

MCNONb30BaTh LIaMMypbl C PYYKOW, MONOXMUTb LWaMMypbl B Nofe, He HageBas KPbILLKY.

SE - GRILLSPETT MASKIN - 069500

Med spett maker box, spett lyckas ganska Iatt.

Passar till kott, gronsaker och frukt.

Struktur: se foton

Anvéanda:

1. Placera dina ingredienser i rutan lager for lager.

2. Stang luckan.

3. Anvand spett utan handtag. Satt in spett i halen pa locket och tryck dem genom till marken (antalet
beror pa ditt behov, upp till 49 spett kan du férbereda per pass).

4. Kor en skarkniv genom alla skaror i Iadan for att separera och klippa spett.

5. Oppna luckan sa ar dina spett klara.

Latt att rengora och férvara.

Uppmarksamhet: Locket ar inte lampligt for anvandning av spett med ett handtag. Om du vill anvanda

spett med ett handtag, satt spett i ladan utan att forst satta pa locket.

NO - SPYD MASKIN - 069500

Med spyd maker boksen, spyd lykkes ganske enkelt.

Egnet for kjatt, grennsaker og frukt.

Struktur: se bilder

Bruke:

1. Legg ingrediensene i eskelaget for lag.

2. Lukk dekselet.

3. Bruk spyd uten handtak. Sett spyd inn i hullene pa dekselet og skyv dem gjennom til bakken
(nummeret avhenger av ditt behov, opptil 49 spyd du kan forberede per pass).



4. Kjor en skjaerekniv gjennom alle sporene pa esken for & skille og kutte spydene.

5. Apne dekselet og spydene dine er klare.

Lett & rengjere og lagre.

Obs: Dekselet er ikke egnet for bruk av spyd med handtak. Hvis du vil bruke spyd med et handtak, legg
spydene i boksen uten forst a sette pa dekselet.

Fl - VARTAAT KONE - 069500

Vartaiden valmistajan laatikon avulla vartaat onnistuvat melko helposti.

Sopii lihalle, vihanneksille ja hedelmille.

Rakenne: katso kuvat

Kayttaa:

1. Aseta ainekset laatikkoon kerros kerrokselta.

2. Sulje kansi.

3. Kayta vartaita ilman kahvaa. Tydnna vartaat kannen reikiin ja tyonnd ne maahan (maara riippuu
tarpeen mukaan, jopa 49 vartaasta, jotka voit valmistaa per syotto).

4. Erota ja leikkaa vartaat leikkuuveitselld laatikon kaikkien aukkojen lapi.

5. Avaa kansi ja vartaat ovat valmiina.

Helppo puhdistaa ja sailyttaa.

Huomio: Kansi ei sovellu vartaiden kaytt66n kahvalla. Jos haluat kayttaa vartaita kahvalla, laita vartaat

laatikkoon laittamatta ensin kansia.



